
E. NORWEGIAN SALMON PANDAN LEAF,
Salmon Roe, Dry Vermouth, Green Seaweed, Fennel
ノルウェーサーモンのパンダンリーフ包み
イクラ、ドライベルモット、青のり、フェンネル

F. BLACK PORK WITH CHINESE BBQ SAUCE,
Horseradish Cream Sauce
黒豚のチャイニーズBBQソース　
ホースラディッシュのクリームソース

G. GRILLED HANGER STEAK, 
Salted Cambodian Kampot Peppercorns,
Grilled Pineapple, Couscous Tabbouleh
ハンガーステーキ　カンポットペッパーコーン、
パイナップルグリル、クスクスタブレ

H. A4 RANK SIRLOIN FROM KAGOSHIMA,
Black Sesame Puree, Abalone Mushrooms, Broccoli
鹿児島県産A4和牛サーロイン
黒ゴマピューレ、アワビ茸、ブロッコリー

Prices are subject to a 10% service charge and include applicable government taxes.
表示価格は税込価格です。別途サービス料10%を頂戴します。

A. BREASED LAMB VINDALOO CURRY
     Turmeric Rice, Kadaif, Sprouts
 ラム肉のビンダルーカレー
      ターメリックライス、カダイフ、スプラウト

B. SHRIMP AND NUT PAD THAI RICE FLOUR NOODLES, 
    Coriander, Tamarind, Sriracha Sauce
 海老とナッツのパッタイ　米粉ヌードル
     コリアンダー、タマリンド、シラチャーソース

C. BLUE CRAB AND KAFFIR LIME CHILI CRAB STYLE,
    Chiocciola Short Pasta, Lime Foam　　 
 渡り蟹とカフィアライムのチリクラブ　
     キオッチョラのショートパスタ　ライムフォーム　

CÉ LA VI SKY LUNCH
4-COURSE MENU

前菜3種盛り合わせ
ASSORTMENT OF 3 APPETIZERS

HOKKAIDO SCALLOP CEVICHE, 
TRUFFLE RICE CROQUETTE, 

PUMPKIN POTAGE
北海道産ホタテのセビーチェ、
トリュフのライスコロッケ、
かぼちゃのポタージュ

WEEKDAY ¥4,800 WEEKEND ¥5,300

DESSERT
デザート

PRE-MAIN CHOICE BELOW
以下のプリメインの選択

MAIN DISH CHOICE BELOW
以下のメインディッシュの選択

PISTACHIO ECLAIR, YOGURT GELATO
Strawberry Sauce, Tasmanian Pepper
ピスタチオのエクレール  ヨーグルトジェラート

苺のソース　タスマニアペッパー

SPECIAL SELECTED TEA OR COFFEE
特選紅茶またはコーヒー

(+￥1,000)

(+￥2,500)

(+￥500)










