






ICED coffee
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Zutaten
•	 Eiswürfel

•	 1 Espresso

•	 180 ml Alpro Barista Hafer-, 
Mandel-, Kokosnuss- oder 
Sojadrink

Zubereitung
1 	 Fülle ein Glas mit Eiswürfel.

 2 	 Füge Alpro Barista deiner Wahl hinzu.

 3 	 Giesse den Espresso hinein.

 4 	 Kurz rühren und geniessen.

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

ICED 

LATTE
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Zutaten
•	 160 ml Alpro  

Barista Kokosnussdrink

•	 80 ml Cold Brew Kaffee

•	 Eiswürfel

Zubereitung
1 	 Eiswürfel in ein Glas geben.

 2 	 Cold brew Kaffee hinzugeben.

 3 	 Alpro Barista Kokosnussdrink dazugiessen.

TIPP:
Mach deinen eigenen Cold Brew Kaffee, indem du deinen Kaffee grob 
mahlst. Füge 100 ml kaltes Wasser für jede 6 g Kaffee hinzu. Lass es 8-24 
Stunden im Kühlschrank in einer Flasche oder einem Einmachglas ziehen. 

Filtere es durch einen Papierkaffeefilter und dein Cold Brew Kaffee ist 
fertig. Du kannst ihn bis zu 5 Tage im Kühlschrank aufbewahren.

COCO COLD 
BREW LATTE
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Zutaten
•	 Eiswürfel

•	 1 Americano

•	 20 g Ahornsirup

•	 100 ml Alpro  
Barista Haferdrink

TIPP:
Agavendicksaft statt Ahornsirup für mehr  

Variation hinzufügen.

ICED MAPLE 

LATTE

Zubereitung
1 	 Fülle das Glas mit Eiswürfel.

 2 	 Füge den Americano hinzu.

 3 	 Ahornsirup beigeben und rühren.

 4 	 Alpro Barista Haferdrink dazugeben.
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Zutaten
•	 40 g geröstete,  

ungesalzene Pistazien

•	 250 ml Alpro  
Barista Vanilledrink

•	 Eiswürfel

•	 1 doppelter Espresso

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

VANILLE- 
PISTAZIEN 
LATTE

Zubereitung
1 	 Pistazien und Alpro Barista Vanilledrink in 

einen Mixer geben.

 2 	 Zerkleinern, bis die Masse geschmeidig ist. 
Das kann ein paar Minuten dauern.

 3 	 Fülle ein Glas mit Eiswürfeln und gebe die 
Pistazienmischung dazu.

 4 	 Gib den doppelten Espresso hinzu und rühre 
alles um.



34

Zutaten
•	 Eiswürfel

•	 1 doppelter Espresso

•	 180 ml Alpro  
Barista Kokosnussdrink

•	 20 ml Salted Caramel Sirup

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

FREDDO 
COCOCCINO

Zubereitung
1 	 Fülle das Glas mit Eiswürfeln und gib den 

Alpro Barista Kokosnussdrink und den Salted 
Caramel Sirup hinzu. Rühre, bis alles gut ver-
mischt ist.

 2 	 Gib den doppelten Espresso zusammen mit 
drei Eiswürfeln in einen Mixer und mixe, bis 
es schaumig ist.

 3 	 Giesse den Espresso-Schaum auf den Alpro 
Barista Kokosnussdrink.
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Zutaten
•	 160 ml Alpro  

Barista Haferdrink

•	 80 ml Cold Brew Kaffee

•	 Eiswürfel

COLD BREW 

LATTE

Zubereitung
1 	 Gib die Eiswürfel in ein Glas.

 2 	 Füge den Cold Brew Kaffee hinzu.

 3 	 Füge den Alpro Barista Haferdrink hinzu.

TIPP:
Mach deinen eigenen Cold Brew Kaffee, indem du deinen Kaffee grob 
mahlst. Füge 100 ml kaltes Wasser für jede 6 g Kaffee hinzu. Lass es 8-24 
Stunden im Kühlschrank in einer Flasche oder einem Einmachglas ziehen. 

Filtere es durch einen Papierkaffeefilter und dein Cold Brew Kaffee ist 
fertig. Du kannst ihn bis zu 5 Tage im Kühlschrank aufbewahren.
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Zutaten
•	 Eiswürfel

•	 180 ml Alpro  
Barista Mandeldrink

•	 1 Espresso

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

MANDEL 
ICED LATTE

Zubereitung
1 	 Gib die Eiswürfel in ein Glas.

 2 	 Füge 180 ml Alpro Barista Mandeldrink hinzu.

 3 	 Füge den Espresso hinzu.
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Zutaten
•	 Eiswürfel

•	 150 ml Alpro  
Barista Mandeldrink

•	 1 doppelter Espresso

•	 20 ml Pistaziensirup

•	 Karamellsauce (Topping)

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

PISTAZIEN 
ICED LATTE

Zubereitung
1 	 Schmücke das Innere des Glases mit der  

Karamellsauce.

 2 	 Füge Eiswürfel in ein Glas hinzu.

 3 	 Füge 150 ml Alpro Barista Mandeldrink hinzu.

 4 	 Gib den doppelten Espresso hinzu.

 5 	 Füge 20 ml Pistaziensirup hinzu.

 6 	 Erstelle einen kalten Schaum aus dem Alpro 
Barista Mandeldrink mit einem manuellen 
Milchaufschäumer und giesse ihn obendrauf.
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Zutaten
•	 20 + 10 ml Pumpkin Spice 

Sirup

•	 100 ml Cold Brew Kaffee

•	 50 ml Alpro  
Barista Haferdrink

•	 Eiswürfel

•	 40 ml Schlagsahne

•	 Zimt

TIPP:
Mach deinen eigenen Cold Brew Kaffee, indem du deinen Kaffee grob 
mahlst. Füge 100 ml kaltes Wasser für jede 6 g Kaffee hinzu. Lass es 8-24 
Stunden im Kühlschrank in einer Flasche oder einem Einmachglas ziehen. 

Filtere es durch einen Papierkaffeefilter und dein Cold Brew Kaffee ist 
fertig. Du kannst ihn bis zu 5 Tage im Kühlschrank aufbewahren.

PUMPKIN 
SPICE COLD 
BREW LATTE

Zubereitung
1 	 Gib die Eiswürfel in ein Glas.

 2 	 Füge 20 ml Pumpkin Spice Sirup hinzu.

 3 	 Füge 100 ml Cold  Brew Kaffee hinzu.

 4 	 Füge 50 ml Alpro Barista Haferdrink hinzu  
und rühre kurz.

 5 	 Gib die Schlagsahne und 10 ml Pumpkin  
Spice Sirup in einen Cocktailshaker und 
schüttle, bis es dick ist. Giesse es dann auf 
den Iced Latte.

 6 	 Zum Schluss noch etwas Zimt darüber- 
streuen.
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Zutaten
•	 20 ml Lebkuchensirup

•	 100 ml Cold Brew Kaffee

•	 50 ml Alpro  
Barista Haferdrink

•	 Eiswürfel

LEBKUCHEN 
SPICE

ICED LATTE

Zubereitung
1 	 Fülle das Glas mit Eiswürfel.

 2 	 Füge 20 ml Lebkuchensirup hinzu.

 3 	 Füge 100 ml Cold Brew Kaffee hinzu.

 4 	 Füge 50 ml Alpro Barista Haferdrink hinzu.

 5 	 Rühre und mit einem Strohhalm geniessen.

TIPP:
Mach deinen eigenen Cold Brew Kaffee, indem du deinen Kaffee grob 
mahlst. Füge 100 ml kaltes Wasser für jede 6 g Kaffee hinzu. Lass es 8-24 
Stunden im Kühlschrank in einer Flasche oder einem Einmachglas ziehen. 

Filtere es durch einen Papierkaffeefilter und dein Cold Brew Kaffee ist 
fertig. Du kannst ihn bis zu 5 Tage im Kühlschrank aufbewahren.
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Zutaten
•	 Eiswürfel

•	 20 ml Monin Salted  
Caramel Sirup

•	 100 ml Cold Brew Kaffee

•	 50 ml Alpro  
This is not M*lk Barista

Zubereitung
1 	 Eiswürfel in ein Glas geben.

 2 	 20 ml Salted Caramel Sirup hizufügen.

 3 	 100 ml Coldbrew dazugeben.

 4 	 50 ml Alpro This is not M*lk Barista  
hinzufügen.

 5 	 Etwas umrühren und mit einem Strohalm  
servieren.

SALTED CARAMEL 
COLD BREW 
LATTE

TIPP:
Mach deinen eigenen Cold Brew Kaffee, indem du deinen Kaffee grob 
mahlst. Füge 100 ml kaltes Wasser für jede 6 g Kaffee hinzu. Lass es 8-24 
Stunden im Kühlschrank in einer Flasche oder einem Einmachglas ziehen. 

Filtere es durch einen Papierkaffeefilter und dein Cold Brew Kaffee ist 
fertig. Du kannst ihn bis zu 5 Tage im Kühlschrank aufbewahren.
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Zutaten
•	 1 doppelter Espresso

•	 12 g getrocknete  
Schmetterlingserbsenblüten 
oder Schmetterlingserbsen-
pulver

•	 10 ml Vanillesirup oder 5  
Tropfen Vanilleessenz  
(optional)

•	 1 L Alpro  
This is not M*lk Barista

•	 Eiswürfel

BLUE TEA
COLD BREW 
LATTE

Zubereitung
1 	 Gib die Schmetterlingserbsenblüten oder das 

Pulver in eine Flasche und füge die Alpro This 
is not M*lk Barista hinzu.

 2 	 Bewahre es für mindestens 8 Stunden im 
Kühlschrank auf.

 3 	 Siebe es in eine Glasflasche ab.

SERVIEREN
1 	 Gib die Eiswürfel in ein Glas.

 2 	 Füge 250 ml des vorbereiteten Natural Blue 
Cold Brew Tea hinzu.

 3 	 Füge den optionalen Vanillesirup hinzu und 
rühre um.

 4 	 Mixe den Espresso mit einem Eiswürfel bis  
er fluffig ist.

 5 	 Giesse ihn auf das Getränk und serviere es 
mit einem Strohhalm.
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Zutaten
•	 125 ml Alpro  

Barista Mandeldrink

•	 2 TL Ahornsirup

•	 1 TL geschmolzenes  
Kokosöl

•	 1 TL Kurkuma

•	 1 TL Zimt

•	 1 TL Vanilleessenz

•	 Eiswürfel

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

AHORN 
KURKUMA 
ICED COFFEE

Zubereitung
1 	 Erhitze die Hälfte des Alpro Barista  

Mandeldrinks zusammen mit dem Ahorn- 
sirup, Kokosöl und Kurkuma. Schäume es  
zu einem goldenen Schaum auf.

 2 	 Schäume die restliche Hälfte des Alpro  
Barista Mandeldrinks kalt auf, zusammen  
mit dem Zimt und der Vanilleessenz.

 3 	 Nimm ein Glas, fülle es zur Hälfte mit  
Eiswürfeln und giesse die Alpro Barista- 
Zimt-Vanille-Mischung darüber.

 4 	 Giesse vorsichtig den heissen  
Kurkumaschaum darüber. Fertig!
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Zutaten
•	 ½ Avocado

•	 500 ml Alpro  
Barista Haferdrink

•	 1 TL Vanilleessenz

•	 1 Espresso

•	 Eiswürfel

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

AVOCADO 
ICED COFFEE

Zubereitung
1 	 Verwende einen Stabmixer, um die Avocado 

und den Alpro Barista Haferdrink in einem 
Krug zu mixen, bis die Mischung super glatt 
und cremig ist.

 2 	 Gib ein paar Eiswürfel in ein Glas und füge 
die Vanilleessenz hinzu.

 3 	 Giesse die Avocado-Zubereitung über das Eis 
und toppe sie mit dem Espresso. Geniessen!



44

Zutaten
•	 1 EL Instantkaffee

•	 1 EL Ahornsirup

•	 6 EL + 200 ml Alpro  
This is not M*lk Barista

•	 1 EL Vanilleessenz

•	 1 EL Mandelmus

•	 1 Espresso

•	 Crushed Ice

WHIPPED  
ICED COFFEE

Zubereitung
1 	 In einer Schüssel den Instantkaffee, den Ahorn-

sirup und sechs Esslöffel Alpro This is not M*lk 
Barista zusammen verquirlen. Weiterschlagen, 
bis die Mischung dick und schaumig ist, dann 
beiseite stellen, bis sie benötigt wird.

 2 	 Den Rest der Alpro This is not M*lk Barista, Man-
delmus und Vanilleessenz zusammen mischen. 
Kalt aufschäumen, bis es schaumig ist.

 3 	 Fülle ein Glas zur Hälfte mit Eis, giesse den Es-
presso darauf und toppe es mit dem aufge-
schäumten Alpro This is not M*lk Barista,  
bis etwa 2 cm vom Rand entfernt ist.

 4 	 Toppe es mit dem geschlagenen Kaffeesirup. 
Geniesse es, solange es eiskalt und super  
erfrischend ist!
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Zutaten
•	 130 ml Alpro  

Barista Haferdrink

•	 1 Espresso

•	 20 ml Zimtschneckensirup

•	 Eiswürfel

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

ICED ZIMT-
SCHNECKEN 
DRINK

Zubereitung
1 	 Fülle das Glas mit Eiswürfeln.

 2 	 Brühe den Espresso und mische ihn mit dem 
Sirup in einem Krug. Giesse die Mischung in 
das Glas.

 3 	 Füge den Alpro Barista Haferdrink hinzu.

 4 	 Mit einem Strohhalm oder Löffel zum rühren 
servieren.
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Zutaten
•	 150 ml Alpro  

Barista Haferdrink

•	 1 Espresso

•	 20 ml Schokoladensirup

•	 10 ml Minzsirup

•	 Eiswürfel

•	 Schokoladenspäne  
(Topping)

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

Zubereitung
1 	 Fülle das Glas mit Eiswürfeln.

 2 	 Brühe den Espresso und mische ihn mit den 
Sirups in einem Krug. Gut vermischen danach 
die Mischung in das Glas giessen.

 3 	 Füge den Alpro Barista Haferdrink hinzu.

 4 	 Mit einem Strohhalm oder Löffel zum rühren 
servieren.

ICED MINZ 
MOCHA



Matcha
& tea
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Zutaten
•	 2 g Matcha Pulver hoher 

Qualität

•	 50 ml heisses Wasser  
(70 °C)

•	 200 ml Alpro  
Barista Haferdrink

MATCHA 
LATTE

Zubereitung
1 	 Mische das Matcha Pulver mit einem Matcha-

Schneebesen bis alles aufgelöst ist.

 2 	 Schäume den Alpro Barista Haferdrink auf.

 3 	 Giesse den Alpro Barista Haferdrink in den 
Matcha.

TIPP:
Zur Abwechslung mit dem Alpro Barista  

Kokosnussdrink probieren – genau so fein!
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Zutaten
•	 200 ml Alpro  

This is not M*lk Barista

•	 1 TL zuckerfreies Vanille 
Sirup

•	 1 gehäufter TL Matcha 
Grüntee Pulver

•	 1 Espresso

TIPP:
Wenn es verfügbar ist, ersetze den Vanille Sirup mit  

einem Teelöffel Vanille Extrakt.

MATCHA
FRAPPé

Zubereitung
1 	 Gebe das Matchapulver, den Sirup, Alpro This 

is not M*lk Barista und den Espresso in einen 
Mixer und mische es bis alle Zutaten gut 
durchmischt sind.

 2 	 Gebe es in ein Glas zum Servieren.
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Zutaten
•	 2 g Matcha Pulver

•	 30 ml Wasser (80°C)

•	 4 g rote Bete Pulver

•	 200 ml Alpro  
Barista Haferdrink

•	 10 ml Erdbeersirup

Erdbeer 
Matcha 
Latte 

Zubereitung
1 	 Schäume den Alpro Barista Haferdrink auf 

und füge den Erdbeersirup und das rote  
Bete Pulver in ein Glas hinzu.

 2 	 Verrühre das Matcha Pulver mit dem Wasser 
bis die Masse einheitlich wird.

 3 	 Zum Schluss den Matcha langsam durch den 
Haferschaum giessen.

TIPP:
Zur Abwechslung mit dem Alpro Barista  

Kokosnussdrink probieren – genau so fein!
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Zutaten
•	 250 ml Alpro  

Barista Haferdrink

•	 10 ml Erdbeersirup

•	 4 g rote Bete Pulver

•	 2 g hochwertiges  
Matcha Pulver

•	 30 ml Wasser (80°C)

•	 Eiswürfel

Zubereitung
1 	 Verquirle das Matcha Pulver und Wasser für  

maximal 30 Sekunden bis die Mischung  
gleichmässig ist.

 2 	 Füge 200 ml Alpro Barista Haferdrink hinzu  
und verrühre alles.

 3 	 Füge die Eiswürfel zum Glas und giesse den 
Matcha dazu.

 4 	 In einem separaten Krug 50 ml Alpro Barista 
Haferdrink, Erdbeersirup und  
rote Bete Pulver verquirlen.

 5 	 Giesse den Schaum darauf.

 6 	 Etwas Matcha Pulver  
darüberstreuen.

ERDBEER- 
MATCHA- 
ICED LATTE

TIPP:
Zur Abwechslung mit dem Alpro Barista  

Kokosnussdrink probieren – genau so fein!
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Zutaten
•	 160 ml Alpro  

Barista Haferdrink

•	 3 g hochwertiger Matcha

•	 60 ml Wasser (80°C)

•	 30 g weisse Schokolade 
oder 30 ml weisser  
Schokoladensirup

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

Zubereitung
1 	 Siebe den Matcha und verquirle ihn mit  

60 ml Wasser.

 2 	 Füge den Schokoladensirup und den  
Matcha in ein Glas und mische, bis die  
Mischung gleichmässig ist.

 3 	 Erhitze den Alpro Barista Haferdrink auf  
eine Latte Konsistenz  und giesse ihn in  
den Matcha.

WEISSER 
MOCHA 
MATCHA
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Zutaten
•	 160 ml Alpro  

Barista Haferdrink

•	 3 g hochwertiger Matcha

•	 60 ml Wasser (80°C)

•	 20 ml weisser  
Schokoladensirup

•	 Eiswürfel

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

Zubereitung
1 	 Siebe den Matcha und verquirle ihn mit 60 ml 

Wasser.

 2 	 Füge den Schokoladensirup und den Matcha 
in einen Krug und mische, bis die Mischung 
gleichmässig ist.

 3 	 Fülle das Glas mit Eiswürfeln und füge den 
Alpro Barista Haferdrink hinzu.

 4 	 Giesse die Matchamischung in das Glas.

 5 	 Mit einem Strohhalm oder Löffel zum rühren 
servieren.

ICED 
WEISSER MOCHA 

MATCHA
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Zutaten
•	 1 Beutel Rooibos-Tee

•	 ½ EL Agavendicksaft

•	 100 ml Alpro  
Barista Haferdrink

•	 Eine Prise gemahlener Zimt 

Zum Servieren:
•	 Haferkekse

DU WILLST DIESES REZEPT NACHMACHEN?  
VERWENDE #ALPROBARISTA, DAMIT WIR ES SEHEN KÖNNEN!

Zubereitung
1 	 Die Tasse zu ¾ mit kochendem Wasser füllen, 

die Teebeutel eintunken und ziehen lassen.

 2 	 Den Alpro Barista Haferdrink schäumen,  
bis er warm und cremig ist.

 3 	 Den Teebeutel aus den Tassen nehmen.

 4 	 Den aufgeschäumten Alpro Barista Hafer-
drink aufgiessen und mit einem Spritzer  
Agavendicksaft und etwas Zimt verfeinern.

 5 	 Den Tee heiss geniessen, während du an  
deinem Lieblingsgebäck knabberst.  
Herrlich!

HAFER
ROOIBOS &

GETRÄNK
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Zutaten
•	 150 ml Alpro  

Barista Sojadrink

•	 1 Teebeutel Earl Grey

•	 ½ TL Agavensirup

•	 1 EL getrocknete  
Himbeeren

TIPP:
Für ein noch mehr erfrischendes Getränk,  

das Glas in den Kühlschrank stellen und mit Eiswürfeln servieren.

Zubereitung
1 	 Alpro Barista Sojadrink in einem Topf mit  

dem Teebeutel erhitzen und bei kleiner Hitze 
5 Minuten lang sanft ziehen lassen.

 2 	 Den Teebeutel entfernen und mit dem  
Agavendicksaft süssen.

 3 	 Rühren so lange, bis ein fester, glänzender 
Schaum entsteht.

 4 	 In einem schönen Glas oder einer  
Porzellantasse giessen und mit getrockneten 
Himbeersplittern servieren.

 5 	 Langsam geniessen, am besten mit dem  
kleinen Finger in der Luft!

EARL GREY
HIMBEER &

LATTE



TEILE DEINE FEINEN 
PFLANZENBASIERTEN  
KREATIONEN MIT DEM  

HASHTAG #ALPROBARISTA,  
DAMIT WIR SIE SEHEN 

KÖNNEN!

FOLGE UNS AUF  
INSTAGRAM  
FÜR MEHR  

INSPIRATION!
@alpro



www.alpro.com

Enjoy!


