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Pan francés x kg.                            

Rosetas x kg.                                    

Figacitas de manteca x kg.        

Pan negro x kg.                                

Pebete x U.                                            

Pan rallado x 1/2 kg.                        

Pan saborizados x kg                   

Baguette x U.                                           

Espigas x U.                                             

Arabes x U.                                                       

Cremonas  x U.    

Cremona dulce x U.                        

PANE 
Panes 

Clásicas x U.                                      
Especiales x U.                                 
CHURROS
Simples/ Rellenos x U.                 
Bañados x U.                                    
PASTELITOS
 Membrillo / batata x U.              
Sfogliatella x U.                             

        

 

Facturas



SALADOS

 
Catering

Hacenos tu consulta:
WP: 11 5126 3421
IG: @romapanedolci

Bizcochitos x kg.
Cuernitos x kg.
Chipa x kg.
Scons de Queso x U. 
Scons de Queso 
y Romero x U.
Masas de queso x kg.

DULCES
Coquitos x kg.
Florentinos x kg.
Cocadas  x U.
Palmerones x U.
Arrollados x U.
Trufas x U.

GALLETAS
Voladoras x 1/4.
Light x 1/4.
Con sémola x 1/4.
Marinera x 1/4.
Salvado x 1/4.
Grisines x 1/4.
Cuadrada de queso x 1/4.
Cariocas x kg.
Rosquitas Españolas x kg.
Palitos de Queso x kg.

FESTIVOS
PANETTONE x 1kg      
Genovés / Especial 
/ Madrileño / Frutas secas.
Pedilos en 1/4 kg · 1/2 kg · 1 Kg.

ROSCA DE PASCUA
Pastelera / Almendras /
Pastelera & Dulce de Leche
Pedilas en 1/4 kg · 1/2 kg · 1 Kg.

Consultar
Stock

  
BUDINES
Vainilla
Limón
Naranja
Manzana
Marmolado
Ingles



SANDWICHES
DE MIGA

TRADICIONALES

Jamón y queso (pan blanco)
Jamón y queso (pan negro)
Jamón y huevo
Jamón y tomate
Jamón y morron
Jamón y lechuga
Aceituna y queso
Huevo y queso
Choclo y queso
Tomate y queso 

SUPER ESPECIALES
Chacarero Veggie
(Queso, Tomate, Lechuga y Huevo)

Atun y queso
Atun, queso y huevo 
Jamón y ananá 
Anchoas, queso y huevo 
Jamon y palmitos

ESPECIALES                    

Crudo, huevo y tomate

Crudo y queso

Crudo y rúcula

Zanahoria, huevo y queso 

Salame y queso

Berenjena y queso

Cantimpalo y queso

Tomate, huevo y queso

Aceituna, jamon y huevo 

Primavera blanco
(Jamón, Morrón, Huevo y Aceitunas negras)

Primavera negro 
(Jamón crudo, Morrón y Huevo)

Chacarero 
(Jamón, Queso, Lechuga, Tomate y Huevo) 

Caprese
(Queso, Tomate y Albahaca)
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DOLCI
TORTAS
 Pastelería de Autor by Fabio Mandia

LEMON PIE
Masa Sableè de almendras, curd de
limón, merengue italiano, ganache de
chocolate blanco y cascaras de limón
confitadas. 

CHEESCAKE CON  FRUTAS 
DE ESTACIÓN
Clásico cheescake, mermelada de
frutas rojas y frutas de estación. 

TORTA MATILDA                         
Bizcochuelo de chocolate, dulce de
leche y crema de chocolate semi
amargo. Cubierta con ganache de
chocolate.  

TORTA CUMPLEAÑITOS.        
Bizcochuelo de vainilla, dulce de leche,
crema chantilly, duraznos en almíbar.
Decorado con mini macarons. 

TORTA DE FRAMBUESA Y    
PISTACHO
Bizcocho de pistacho con un centro de
frambuesa, crema de pistacho y
frambuesas liofilizadas. 

CHOCOTORTA                            
Chocolinas, crema de queso y dulce                                      
de leche 

TORTA MOUSSE DE                  
LIMON Y MARACUYA 
Mousse de chocolate blanco y limón.
Bizcocho de chocolate y gelificación de
maracuyá. 

TORTA OREO.                               
Bizcochuelo de chocolate con dulce de
leche, cubierta con crema oreo.  

TORTA MOUSSE DE 
FRUTAS ROJAS Y PISTACHO 
Mousse de frutos rojas. Bizcocho de
pistacho y gelificación de frutas rojas 

TORTA BALCARCE                    
Bizcocho de vainilla con dulce de leche
y crema chantilly. Duraznos en almibar,
merengue seco y cerezas. 

TORTAS A PEDIDO:

PAVLOVA                                          
Base de merengue frances, crema
chantilly y frutas de estacion.  

TARTA DE MANGO                      
Y MARACUYA
Mase sableé de almendras, curd de
maracuyá, ganache de chocolate
blanco y centro de pulpa de mango.

TORTA SNICKER                           
Bizcochuelo húmedo de chocolate,
caramelo salado, maní tostado, ganache
de maní y ganache de chocolate blanco. 

TORTA MOUSSE DE CHOCOLATE
BELGA Y CARAMELIA               
Mousse de chocolate semi amargo,
cremoso de chocolate caramelia.
Crema de chocolate con leche y
avellanas tostadas. 

TORTA RED VELVET                  
Bizcocho red velvet, relleno de frosting
de queso crema y vainilla.



LEMON PIE                                             
Tarta con masa de almendras, curd de
limón, merengue italiano, ganache de
chocolate blanco y cascaras de limón
confitadas. 

TARTA DE MANGO                           
Y MARACUYÁ
Tarta con masa de almendras, curd de
maracuyá, ganache de chocolate blanco
y centro de pulpa de mango. 

CHEESCAKE DE FRUTAS.            
ROJAS
Clasico de cheescake, mermelada de
frutas rojas y frutas de estación. 

COOKIE DE FRAMBUESA              
Y PISTACHO
Cookie de pistacho. Pasta de pistacho,
confitura de frambuesa, pistachos
tostados y frambuesas liofilizadas. 

COOKIE DE MARROC                       
Cookie de vainilla y chocolate. Pasta de
maní, ganache de chocolate con leche,
maní salado y chocolate marroc. 

COOKIE DE BROWNIE                     
Cookie de chocolate semi amargo.
Merengue italiano, ganache de
chocolate, dulce de leche y vauquitas. 

PROFITEROL DE                                 
MANZANA 
Masa choux rellena con crema
diplomata, centro de manzana y canela.

PROFITEROL DE CHOCOLATE 
Y NUTELLA
Masa choux de cacao. Relleno con
mousse de chocolate semi amargo y
avellanas tostadas con crema de
chocolate con leche y nutella. 

MOUSSE DE CHOCOLATE           
Y CARAMELIA
Mousse de chocolate semi amargo,
cremoso de chocolate de caramelia.
Crema de chocolate con leche y
avellanas tostadas. 

LINGOTE DE PISTACHO                
Bizochuelo de pistacho, pulpa de
frambuesa, crema de pistacho y
frambuesas liofilizadas.                

LINGOTE DE MOUSSE DE             
FRUTAS ROJAS
Mousse de frutas rojas. Bizcocho de
pistacho y gelificación de frutas rojas.

CHOCOTORTA.                                  
Chocolinas, crema de queso y dulce de
leche.

MINICAKES
 Pastelería de Autor by Fabio Mandia
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 MASAS ALFAJORES

 MACARONS

  VARIEDADES

CUADRADOS

TARTAS

Finas
Cuarto

Chocolates
Maicena
Coco y dulce de leche
Almendras

FRAMBUESA x u.

PISTACHO x u.

LIMÓN x u.

MARACUYÁ x u.

COCO x u.

CHOCOLATE x u.

DULCE DE LECHE x u.

CHOCO & NUTELLA x u.

Ricotta                                                  Ricotta

C/ dulce de leche          

Manzana                                            

Palo Jacob                                        

Merengue C/ Chantilly                

Merengue C/ dulce 

de leche                                               

Caja x 3 unidades
Caja x 6 unidades

Frutilla & pastelera
Frutilla & chantilly
Frutales
Ricota
Ricota & d. de leche
Ricota y durazno
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CIBO
ENTRADAS

EMPANADAS

TARTAS

  PRE PIZZAS

      PASTAS

  TORTILLAS

Consultar Stock

Ensalada Rusa
Peceto a la criolla
Lengua a la vinagreta
Matambre de carne
Vitel tone
Arrollado de Atún
Arrollado de Primavera

Carne x u.
Carne frita x u.
Jamón y queso x u.
Verdura x u.
Atún x u.
Roquefort y verdura x u.
Capresse x u.
Pollo x u.
Cebolla y queso x u.
Humita x u.

Verduras
Verdura jamón y queso
Verdura y calabaza
Verdura, calabaza, j & q
Zapallito
Jamon y queso

Napolitana -Individual 
Atun - Individual
Pollo - Individual
Caprese - Individual 
Jamon y Queso Individual
Puerros - individual
Verduras - Individual
 

Salsa de tomate
Cebolla
Salsa de tomate y cebolla

Ñoquis de Papa / Verdura / c/ Estofado

Canelones de Verdura / de verdura,
jamón y queso / de verdura y calabaza
/ de Carne

Crepes de Verdura / de Verdura,
jamón y queso / de Pollo y Verdura

Spaghetti

Salsas varias a elección.

Papa
Papa y queso
Papa, cebolla y queso
Verdura 
Española

Consultar Stock




