





LE VEGETAL, UN MODE
DALIMENTATION A LA NOIX ?

Si 'installation de panneaux solaires, 'achat d’une voiture éle'ctrfque ou
I'utilisation réguliére de son vélo... font partie des JESTES eV|.dentS
que chacun peut mettre en place au niveau individuel,

il est important de se rappeler que les émissions de gaz a effet de serre liées

alalimentation des ménages francais représentent
‘ de leur
Cleod™) D ofp T <

Lalimentation adoncun rodle Cent!'al a jouer dans
> lalutte contre le changement climatique...

...et chacun peut étre acteur, en faisant évoluer ses habitudes
et en intégrant un peu pIUS de Vegetal dans son assiette

au quotidien!



CERTIFICATION BCORP :

Grace a notre quéte constante d’amélioration
de notre impact sur la planéte et la société

100 % végétal

1°¢ entreprise alimentaire
européenne a rejoindre le
programme « Climate Solver
Program » de la WWF en 2011
Un approvisionnement
vertueux respectueux de notre
environnement : soja certifié
sans OGM

Des partenariats de longue
date avec plus de 400
agriculteurs francais

Des engagements forts et
ambitieux a atteindre d’ici 2025
pour la planéte et la santé

Une amélioration constante
dans nos opérations : d’ici
2025, 50% des énergies
utilisées sur les sites de
production Alpro seront
d’origine renouvelable
(énergie solaire ou bioénergie)

+20

POINTS

87 points,—
CETAIT BIEN

(2018)

Environ 250 questions visant a évaluer
nos interactions avec la collectivité,

les consommateurs, nos collaborateurs,
I'’environnement, ainsi que notre

mode de gouvernance. ~—7



MAIS 106.3 points.
CEST EXCELLENT

(2021) \

ON NE SARRETERA PAS LA |

Poursuite de la réduction des émissions de CO2,

de la consommation d’eau et des déchets
Investissement continu pour une relation durable avec
les fournisseurs et les différents partenaires

Suivi de I'impact sanitaire direct sur les consommateurs
Feuille de route pour des emballages plus respectueux
de I'’environnement

NOTRE PROMESSE :

e Concilier but lucratif et intérét
collectif

e Aider la planéte

e Contribuer a une économie

inclusive ﬁ()vm melg

orqomi¢-hio




NOTRE PROMESSE POUR 2025

Notre santé dépend de celle de la planéte, qui doit pouvoir continuer
a hous nourrir, tout en respectant ses ressources naturelles et disponibles.

C’est notre engagement One Planet 2025, envers vous et la planéte Terre.

LA PROMESSE ONE PLANET D’ALPRO

1. UN APPROVISIONNEMENT
OPTIMISE

Nous avons été la premiére
entreprise au monde a &s““ NE P ",
appliquer le principe des ®

¥
frontiéres planétaires pour
évaluer I'impact de nos
importations de soja et N
o

d’amandes.

130195

De l'avoine européenne et des amandes
méditerranéennes ! Et la majorité de notre
soja est cultivée ici méme en Europe !

EMPREINTE g

Les ingrédients d’origine
végétale présentent une
empreinte en carbone et
en eau relativement faible.

LA QUALITE DES v
4\

O o000 POUR LA BIODIVERSITE

Nous produisons de maniere Nous travaillons avec nos producteurs d’'amandes
vertueuse et améliorons nos pour mettre a profit les plantes, les étangs et les haies
pratiques pour préserver la planéte de leurs exploitations afin d’attirer a nouveau la faune

et ses ressources. sauvage sur leurs terres.



2. UNE AMELIORATION
CONSTANTE

D’année en année, nous -
grandissons et nous nous

améliorons. Ainsi I'empreinte
carbone de nos produits ne

cesse de diminuer.

3. DES EMBALLAGES
PLUS VERTUEUX

La ou certains voient des
déchets, nous voyons des
emballages tout neufs.

" REDUCTION &% 2
+ DES EMISSIONS

DE CARBONE

Nous avons réduit nos émissions de gaz a effet
de serre notamment grace a de I'électricité verte
et des technologies innovantes.

e
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- -
— Toutes nos usines sont
Des processus PARCE QUE désormais équipées de
optimisés de CHAQUE stations d’épuration des
traitement de I'eau GOUTTE eaux usées, afin de réduire
60 0/0 nous permettent de la , LN impact sur lenvironnement
réutiliser. Notre objectif ~ de I'eau que nous utilisons.
DEAU EN est de réduire de 60% ° [}
MOINS I’empreinte hydrique /
de nos produits.
[
-~~~ TERO, MISE
-
s [ A

Nous nous engageons a
réduire les émissions de gaz a
effet de serre de nos produits
de 30 % par kg, a récupérer
davantage d’énergie a partir
des déchets et a investir dans
des panneaux solaires.

EN DECHARGE,
MOINS DE
DECHETS
INDUSTRIELS

Nous valorisons
(recyclage et valorisation
énergétique) les déchets
géneéreés par nos usines.

.OI .

DES EMBALLAGES SO\
q ’ ’ - - A
| DORIGINE VEGETALE ~.
JUSQUA . N
89 % DE Toutes nos briques pour N
M ATERI AUX boissons sont composées a 89% \
DORIGINE de matériaux d’origine végétale \
VE GET ALE (carton et plastique issu de la

canne a sucre) et nous avons
vocation a augmenter cette part
pour atteindre 100% d’ici 2025.

LE MOINS
ST LAMI

Pour étre recyclables, nos emballages

doivent étre congus pour le recyclage, étre
fabriqués a partir de matériaux recyclables
et finir dans le bon circuit de recyclage.
Nous travaillons dans ce sens. De plus, en
utilisant davantage de matériaux recyclés,
nous créons une demande et envoyons un
message a toute l'industrie du recyclage.

100% RECYCLABL

DICI 2025

Pour en savoir plus, rendez-vous sur www.alpro.com/fr/bon-pour-la-planete/

DU MIEUX

Adieu les cuilleres a usage unique. Bye
bye les pailles en plastique, bonjour le
papier ! Nous supprimons également
les couvercles lorsque nous le pouvons
et optons pour des bouchons en
plastique d’origine végétale.



4 RAISONS DAIMER NOTRE
GAMME ALPRO

Il provient essentiellement d’Europe !

Allergique aux produits
Il est pour toi !

[E 2) Et dans le Caf @ ?J
I |

vapeur a 65°C max

En +, notre avoine est

.l aété
mousse brillante spécialement produit
et préparé de facon a
délicieux chaud ou froid éviter toute rencontre

avec d’autres céréales

naturellement sans lactose
contenant du gluten.

sans sucres ajoutés

Elles poussent sur des cocotiers en Asie du Sud-Est et sont transportées
par bateau pour limiter notre empreinte carbone. Bravo a elles, car elles sont

: de la coque fibreuse a I'eau de coco, tout est utilisé.

vapeur a 65°C max
mousse brillante
délicieux chaud ou froid

naturellement sans lactose



Elles proviennent essentiellement de petites exploitations agricoles

méditerranéennes, et sont majoritairement Il TIJUEES a leau de plUie !

vapeur a 60°C max
mousse brillante
délicieux chaud ou froid

naturellement sans lactose

~—— //

Il provient principalement d’Europe (et en majorité de France) !

Nous travaillons avec nos producteurs partenaires pour

et réduire notre
consommation d’eau.

vapeur a 65°C max
mousse brillante
délicieux chaud ou froid

naturellement sans lactose



INTERVIEW CAFES BELLEVILLE

Aujourd’hui nous n’avons plus besoin de convaincre les
amateurs de café que le café peut avoir un véritable
intérét gustatif. Les gens attendent une expérience, des
aromes, des saveurs qui les aménent autre part.

Aujourd’hui je ne suis plus sir que I'on boive autant de
mauvais café en France. Chez Cafés Belleville, on pense
que tout le monde a un palais et donc pour avoir (la
capacité d’apprécier un bon café ...}, il faut simplement
avoir I'opportunité de goiter un café de qualité. Donc
pour moi la clé de la démocratisation c’est juste de
donner accés au specialty coffee au plus grand nombre.

Le sourcing du café c’est le coeur de notre métier. On
passe énormémement de temps a travailler avec des
producteurs du monde entier pour sourcer les meil-
leurs cafés. Pour nous c’est surtout important d’avoir des
relations long terme avec nos producteurs. On est donc
trés fiers de continuer a travailler avec les producteurs de
nos débuts tels que Neptaly Bautista et Jesus Moreno en
Honduras par exemple. Ce genre de relation long terme
c’est essentiel pour nous.

C’est surtout que les clients le demandent ! Nous I'avons
vu depuis quelques années c’est incroyable comme les
boissons végétales sont devenues un incontournable
pour les consommateurs. Je pense qu’intégrer des bois-
sons végétales a la carte d'un coffee shop ou d’un café
n’est pas juste pour répondre a une mode mais c’est
surtout ESSENTIEL pour répondre a la demande.

A vrai dire je ne bois pas beaucoup de lait... donc si je
bois un latte c’est souvent avec une alternative végétale.
Mon association préférée en ce moment c’est le café
Chateau Belleville en expresso avec une touche de bois-
son a I'avoine, je trouve ca trés trés bon !

C’est super difficile de rouvrir un coffee shop aprés une
période de fermeture aussi longue, mais je pense que
I'important c’est d’accepter que le retour a son plein po-
tentiel prenne un peu de temps, ¢a ne sera pas d'un jour
a l'autre. Ne pas oublier aussi de faire une révision des
machines a café ou au minimum de remplacer le filtre a
eau, car une fermeture aussi longue c’est difficile pour le
moral mais aussi pour les machines !

Si vous étes un coffee shop c’est trés simple vous pouvez
vous inscrire pro.cafesbelleville.com ou nous envoyer
un mail a pro@cafesbelleville.com et cafesbelleville.com
nous serons ravis de parler avec vous de café et d’Alpro !

Belleville

BRULERIE - PARIS



AVEZ-VOUS DEJA TESTE
LUNE DE NOS RECETTES ?

Latte matcha-poire
rafraichissant

Laissez-vous tenter par ce combo
frais et fruité, cocolicieux.

Les indispensables

3 g de poudre de Matcha ; 50 ml d’eau chaude ;
20 ml de jus de poire ; glacons ; 70 ml d’Alpro
Barista Coconut

Décoration : 2 tranches de poire trés fines ; fouet a
Matcha ; bol ; verre

Préparation étape par étape
Dans le bol, mélangez le Matcha et I'eau a I'aide
du fouet.

e Ajoutez le jus de poire.

Q Mettez les glagons dans le verre, ajoutez
le mélange Matcha/poire et I'Alpro Barista
Coconut.

e Décorez avec les tranches de poire.

Toffee Banoffee Dalgona

Un petit plaisir qui n’enléve rien a la santé !

Les indispensables

1banane mire (environ 80 g) ; 3 gouttes d’ardme de caramel sans
sucre ou 10 ml de sirop de caramel (sans sucre) ; 125 ml d’aquafaba ;
glacons ; 150 ml d’Alpro Barista Alimond

Décoration : 2 rondelles de bananes ; 2 bols ; fourchette ; fouet ; verre

Préparation étape par étape
0 Ecrasez la banane dans un bol a I'aide d’une fourchette avec
'arébme de caramel sans sucre.

e Dans l'autre bol, fouettez I'aquafaba jusqu’a obtenir des pointes
molles.

e Incorporez délicatement la préparation de bananes a I'aquafaba
jusqu’a obtenir un mélange homogéne.

e Mettez 3 glagcons dans un verre et versez-y I'Alpro Barista
Almond.

e Recouvrez avec le mélange de bananes et décorez avec les
rondelles de bananes.






