Peesseinfoemation Deutschland
Mischen Possible: Bei der neusten Deink-Keeation teeffen
Alpenkedutee auf feeche Beeeen im (in-Peosecco-Bad.

Wien, Juni 2016 - Almdudler prasentiert die erste echte Alm-Bowle! Erfrischend
lecker mit Prosecco, Gin, Rosmarinsirup. frischen Beeren und Minze.

Was so herrlich erfrischend klingt, ist die neueste Kreation aus dem Hause Aimdudler, die Alm-
Bowle. Fur einen Hauch Extravaganz sorgen der Rosmarinsirup sowie frische Rosmarinzweige. Das
sieht nicht nur optisch wunderschén aus, sondern schmeckt erfrischend leicht und ist somit der
perfekte Drink fur laue Sommerndachte.

.Wenn du an Aimdudler hast, bist du net allanl” getreu dem Motto ladt Aimdudler auch diesen
Sommer zur Geselligkeit ein. Die neue Aim-Bowle ist wie gemacht fur lange Gartenpartys mit
Freunden an heiBen Tagen. Im Gegensatz zu klassischen Cocktails ist nicht nur die Zubereitung
sondern auch die Darreichungsform in einer groBen Bowle wirklich einfach und vor allem
praktisch. Einmal angesetzt, kénnen sich alle je nach Belieben eingieBen und die Frichtchen
herausléffeln.

So einfach wird die Aim-Bowle zubereitet: Frische Beeren (zB. Himbeeren, Heidelbeeren) in ca.
1/81 Gin einige Stunden ansetzen. Vor dem Servieren mit 0,51 Aimdudler Original, 1/2 Flasche
Prosecco und 0,25 Mineralwasser aufgieBen. 2EL Rosmarinsirup und frischen Zitronensaft
hinzugeben und das Ganze mit Eiswlrfeln auffillen. AbschlieBend mit frischen Rosmarinzweigen
und Minze garnieren. Nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch ist die neue Aim-Bowle ein
wahrer Genuss. Somit beweist das dsterreichische Traditionsunternehmen auch in diesen
Sommer: Aimdudler ist anders als erwartet.

Neben der neuen Alm-Bowle sorgen auch die klassischen Alimdudler-Sommerdrinks nach wie vor
fur groBes Dudel-Vergnigen. Im Almsmash treffen Basiikum oder Rosmarin auf Gin und eine
fruchtige Note aus Zitrone und Grapefruit. Auch der Almperol, Aimdudler mit Prosecco und
Aperol gemischt sowie Aimojito und Aimcaipi erfreuen sich an heiBen Tagen groBer Beliebtheit.
Wer die perfekte Alternative ohne Alkohol sucht, kann sich am Almhugo versuchen. Die
erfrischende Kombination aus Almdudler, Holunderblitensirup und aromatischer Minze ist der
perfekte alkoholfreie Aperitif. Ganz einfach: ,Mischen Possible mit Almdudler”. Verzaubern Sie
ihren Sommer mit einem der leckeren Kreationen und genieBen diese am besten mit Freunden
und Familie.

Unser Geheimtipp fur alle Hobbybarkeeper: die DIY-Video-Anleitungen fir die Zubereitung der
Almdudler Drinks, wie zum Beispiel fur den Aimsmash und Almjodler. Zu sehen auf dem Aimdudler
YouTube-Kanal unter: youtube.com/Aimdudier.



Ubee Abmdudbec

Aimdudler ist seit 1957 das osterreichische Original. Naturlich echt mit der Originalrezeptur aus
naturlichen Alpenkrautern. Ohne Konservierungsstoffe und kinstliche Aromen steht das
osterreichische Familienunternehmen damals wie heute fur Geselligkeit und Miteinander. Aimdudler
verbindet die Menschen und ist dort, wo sich das Leben abspielt und Menschen zusammenkommen.

Mitten im Leben.

» Wenn du an AlmdudCe hast, bist du net allan!“

Weitere Informationen unter www.almdudler.com
Folgen Sie Aimdudler auf:

www.facebook.com/almdudler

www.instagram.com/almdudler
www.youtube.com/amdudler
www pinterest.com/almdudler
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