
MENU



Couvert
Manteiga de laranja algarvia, variedade de pão, 

sugestão do chef e cenoura algarvia 4€   

Algarvian orange butter, bread selection, pickled anchovy

Entradas . starters
Ameijoas à Bulhão Pato • “Bulhão Pato” style razor clams 17€

	 Camarão ao alho • Garlic shrimps 16€

Vieiras, abacate fumado, chouriço, funcho 18€

Scallops, smoked avocado, chourizo, fennel 

Burrata, beterraba, tomate, laranja 10€

Burrata, beetroot, tomato, orange 

Sopas . SOUPS
Sopa rica do mar • Rich sea soup  7€

Sopa de tomate assado com pesto de salsa e amêndoas 5€

Roasted tomato soup with parsley and almond pesto

Principais . Mains
Peixe • Fish

Lombo de atum, ervilhas, tempura 23€

Filete de robalo, cevada, batata doce 16€

Sea bass fillet, barley stew, sweet potato 

Polvo grelhado, batata doce, teriyaky, espargos 18€

Grilled octopus, sweet potato, teriyaky, asparagus

Carne • Meat
Bife à portuguesa • Portuguese steak 21€

Magret de pato, milho, espargos • Duck magret, corns, asparagus  23€

Bochechas de porco, migas de tomate e poejo, alface romana 17€

Pork cheeks, tomato and pennyroyal crumbs, romaine lettuce

Share the love!
Cataplana de peixe e marisco • Fish and sea food cataplana 40€

Arroz de tamboril, ameijoas e limão • Monkfish, clams and lemon rice 35€

Robalo ao sal com batata assada e salada algarvia* 60€

Roasted sea bass in salt crust with roasted potatoes and algarvian salad* 
*(24h de antecedência • 24h in advance)



Vegetariano . Vegetarian
Risotto de beterraba com queijo de cabra 15€

Beetroot risotto with goast cheese

Caril de lentilhas e legumes • Vegetables and lentils curry 12€

Aipo assado, feijão branco, halloumi • Roasted celery, white beans, halloumi 14€

Sobremesa . desserts
Brownie de chocolate branco • White chocolate brownie  7€

Salada de fruta tropical • Tropical fruit salad 5€

Pão de ló • Sponge cake 6€

Panna cotta de laranja • Orange panna cotta 7€

Menu infantil . childre’s menu
Dá energia ao teu dia • Give energy to your day12€

Escolhe a tua massa – Esparguete • Penne • Fusilli
Choose your pasta – Spaghetti • Penne • Fusilli

Escolhe o teu molho – Napolitana • Bolonhesa • Queijo
Choose your sauce – Neapolitan • Bolognese • Cheese

Abraça a natureza • Embrace nature
Creme de legumes • Vegetables cream soup 4€

Mistura de alfaces, tomate, pepino e cenoura ralada 3€

Lettuce, tomato, cucumber and grated carrot 

O peixe é sempre uma opção • Fish is always an option

Filete de robalo, batata cozida, legumes 13€

Sea bass fillet, boiled potato, vegetables 

Hambúrguer de salmão no prato, batata frita, salada 13€

Salmon burger, french fries, salad

Carne também não falta • There’s no shortage of meat either
Peito de frango, arroz branco, legumes 12€

Grilled chicken breast, rice and vegetables 

Hambúrguer de novilho no prato, batata frita, salada 12€

Beef burger in the plate, french fries and salad

Tudo comido? Prato vazio? • Parabéns, que venha a sobremesa
All eaten? Empty plate? Well done, let dessert come :

Bolo do dia • Sweet of the day 4€

Salada de fruta • Fruit salad 4€

Bola de gelado • Ice cream scoop 2,5€



Gratificação opcional de 5% é adicionada em todos 
os serviços. �IVA incluído à taxa legal em vigor. 

Temos livro de reclamações.
Para prevenção de possíveis alergias,  

existe a Tabela de Alergénios e as respetivas  
fichas técnicas com a descrição dos  

ingredientes utilizados.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, 

incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for 
solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.


